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FRANGAIS

Consignes générales de sécurité

Avant d'utiliser cet appareil, lisez attentivement le mode
d'emploi et conservez-le avec la garantie, le ticket de caisse
et, si possible le carton avec 'emballage interne. Assurez-
vous de joindre ce mode d’emploi si vous transmettez

appareil a un tiers.

L'appareil est uniquement destiné a une utilisation
privée et pour |'utilisation décrite dans ce mode d'emploi.
Cet appareil n’est pas congu pour un usage en milieu
professionnel. Ne I'utilisez pas en plein air. Tenez
I'appareil a I'écart de la chaleur, du soleil, de I'humidité
(ne le plongez jamais dans un liquide) et protégez-le
des angles vifs. N'utilisez pas I'appareil avec les mains
humides. Si 'appareil est humide ou mouillé, débran-
chez immédiatement le cordon d’alimentation.

Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque vous ins-
tallez les accessoires, lors du nettoyage ou lorsque vous
rangez |'appareil, éteignez-le et débranchez toujours la
fiche de la prise électrique (en tirant sur la fiche et non
sur le cable).

Ne pas utiliser I'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piéce, éteignez I'appareil. Déconnectez
la fiche de la prise.

L'appareil et le cable d'alimentation doivent étre régulie-
rement inspectés pour détecter la présence de signes
d'endommagement. L'appareil ne doit plus étre utilisé si
des dommages sont constatés.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme, contactez plutot
un technicien qualifié. Afin d'éviter tout danger, ne
remplacez un cable d'alimentation défectueux que par
un cable similaire et faites-le faire par le fabricant, notre
service client ou une personne qualifiée.

Utilisez exclusivement des accessoires d'origine.
Respectez les « Consignes spéciales de sécurité »
suivantes.

Enfants et personnes handicapées

Pour la sécurité de vos enfants, ne laissez pas les maté-
riaux d'emballage (sac en plastique, carton, polystyréne,
etc.) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne laissez pas les enfants jouer avec le film de protec-
tion. lls pourraient s'étouffer.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés men-
tales, sensorielles ou physiques limitées ou n’ayant pas
I'expérience et/ou les connaissances requises, a moins
d'étre sous la surveillance d’une personne responsable
de leur sécurité ou d’avoir regu par elle des instructions
sur le maniement de 'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

Symboles figurant dans ce mode d'emploi

Les remarques importantes pour votre sécurité sont toujours
signalées. Respectez toujours ces remarques pour éviter
tout accident et tout dommage a I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
avertit des dangers pour votre santé et indique les risques
possibles de blessure.

/N ATTENTION :
indique des risques possibles pour 'appareil ou pour
d'autres objets.

1 REMARQUE :
donne des conseils et des informations.

Consignes spéciales de sécurité pour cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

* Ne versez jamais d'eau dans I'huile.

* L'huile et la matiére grasse peuvent prendre feu en cas de
surchauffe. Soyez prudent ! N'oubliez pas d'éteindre I'appareil
aprés utilisation. Pour cela, réglez d'abord le thermostat sur la
position la plus basse puis débranchez le cable d'alimentation.



/\ ATTENTION : SURCHAUFFE DE L'ELEMENT DE CHAUFFAGE
Consigne importante a respecter si vous utilisez de la ma-
tiere grasse.

La matiére grasse doit fondre lentement, pour pouvoir englo-
ber I'élément de chauffage.

Lorsque la matiére grasse est utilisée pour la premiére fois
ou refondue, il y a un risque de surchauffe si la température
choisie est trop élevée.

Premiére utilisation de matiere grasse

* Faites fondre la matiére grasse au préalable dans un autre
récipient.
/N AVERTISSEMENT :
Ne chauffez pas la matiére grasse a plus de 50 °C, afin d'éviter
les brilures lors du remplissage.

* \lersez la matiére grasse fondue dans le bac a graisse de friture.
* Lorsque le niveau de remplissage nécessaire est atteint, vous
pouvez régler le thermostat a la température souhaitée.

Réchauffer de la matiére grasse solidifiée dans la friteuse

Si la matiére grasse s'est solidifiée dans la friteuse, vous ne pou-
vez pas savoir a quel point elle a déja fondu au niveau de I'élé-
ment de chauffage.

* Tournez lentement le bouton du thermostat, jusqu'a ce que le
voyant de contréle indique que le chauffage est en fonctionnement.

A\ Stop ! Ne tournez pas plus. Le chauffage va lentement
chauffer la matiere grasse.

* Apres un bref instant, le chauffage s'éteint @ nouveau.
* Rallumez le chauffage, en réglant a nouveau le thermostat.
* Renouvelez l'opération jusqu'a ce que la matiére grasse ait fondu.
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FRANGAIS

+ Nutilisez pas I'appareil avec un programmateur externe
ou avec un systeme de commande a distance.

Présentation des éléments de commande
Voyant (rouge)
Thermostat
Interrupteur de sécurité
Bouton Restart
Compartiment a cable
Bac a graisse de friture
Boitier
Panier a friture

Utilisation conforme
Cet appareil est congu pour frire des aliments.

Il est uniquement congu pour cet usage et devra unique-
ment étre utilisé dans ce but précis. Il doit toujours étre
utilisé conformément aux consignes décrites dans ce mode
d'emploi. Vous ne devez pas utiliser I'appareil pour un
usage industriel.

Toute autre utilisation ne respecte pas I'utilisation conforme
et peut conduire & des dommages matériels ou corporels.

La société Clatronic International GmbH décline toute
responsabilité quant a d’éventuels dommages induits par
une utilisation non conforme.

Mise en service
Avant la premiére utilisation
1. Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse.

Le panier a friture se trouve dans la friteuse. Sortez tous

les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous recommandons de nettoyer le couvercle,
les parois extérieures de I'appareil, le bac et le panier
a friture, comme indiqué au chapitre Nettoyage.

3. Sortez le cable d’alimentation de son compartiment.

Conseils d'utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspen-
sion dans I'huile (par exemple des morceaux de frites).
Changez I'huile aprés plusieurs utilisations.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiére
grasse de bonne qualité.

2. Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a

une chaleur élevée. Evitez d'utiliser de la margarine, de
I'huile d’olive ou du beurre. Ce type de matiere grasse
n'est pas adapté a la friture, car il peut dégager de la
fumée méme a faible température.

Nous recommandons I'utilisation d’huile a friture liquide.

N —

/N AVERTISSEMENT DANGER!

+ Changez impérativement la matiere grasse/I'huile
régulierement.

+ Nutilisez aucun produit surgelé.

+ Les aliments a forte concentration d’humidité (par
ex. des frites congelées, etc.) provoquent une
importante formation de mousse, qui peut dans
le pire des cas faire déborder la matiére grasse/
Ihuile.

Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales) il est conseillé de ne pas
dépasser une température de 170 °C (éventuellement
175 °C). De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester dans la friture
jusqu’a avoir une couleur dorée, pas plus.

Veuillez noter que l'interrupteur de sécurité est actionné
lorsque I'élément de commande est poussé dans le
guidage.

Choisissez la température de friture appropriée en
tenant compte de la nature des aliments que vous
voulez frire. En régle générale, les produits alimentaires
précuits requierent une température plus élevée que les
produits alimentaires crus.

Ne soulevez ou ne déplacez jamais la friteuse lorsque
I'huile ou la matiére grasse est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits
alimentaires a base de pate, avant de les faire frire.
Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans I'huile.
Vérifiez que la poignée du panier a friture est fermement
installée.

+ Comprimez les extrémités des fils de fer a I'extrémité
libre de la poignée.

+ Introduisez les angles dans les ceillets en fils de fer
a l'intérieur du panier.

+ Lafriteuse ne doit étre remplie qu'aux 2/3 au maxi-
mum. Ne surchargez pas le panier a friture.

Séchez les aliments humides au préalable avec un
torchon.

/\ ATTENTION :

les aliments a forte concentration d’humidité (par ex.
des frites congelées, etc.) provoquent une importante
formation de mousse, qui peut dans le pire des cas
faire déborder I'huile.

Utilisation
Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

. Retirez le couvercle de la friteuse.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3 litres au

4.

maximum) d’huile ou de matiére grasse. Le niveau de
remplissage doit se trouver entre les marques min. et
max.

Branchez I'appareil sur une prise de courant de 230 V,

50 Hz. Réglez le thermostat sur la température souhaitée.



5. Le voyant de controle s'allume pendant le préchauffage
et s'éteint aussitot que la température souhaitée est
atteinte. Déposez délicatement le panier a friture chargé
d'aliments dans la graisse brilante.

6. Pendant le fonctionnement, le voyant de contrdle
s'éteint et s'allume plusieurs fois. Ceci est normal et
indique que la température est contrdlée et maintenue
par régulation thermostatique. A la fin du temps de fri-
ture (les temps de friture se trouvent sur les emballages
des aliments ou dans vos recettes), retirez le panier a
friture de I'appareil.

7. Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court
instant.

8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat sur MIN
puis débranchez le cable d'alimentation. Enroulez le
cable d'alimentation en spirale dans le compartiment a
cable.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :
+ Débranchez toujours la fiche de la prise et attendez
que l'appareil ait refroidi avant de le nettoyer.

/\ ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produit nettoyant agressif ou abrasif.
+ L'appareil ne doit en aucun cas étre immergé dans
I'eau pour le nettoyer.

Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant de
commencer le nettoyage. Il est important d’attendre dans
tous les cas 1 a 2 heures apres utilisation afin d’éviter tout
risque de brdlure.

Bac a graisse de friture

+ Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et déversez
I'huile latéralement.

+  Nettoyez le bac a graisse de friture, le couvercle et les
parois de I'appareil a I'aide d’un torchon humide et éven-
tuellement de détergent. Ne plongez pas ces piéces de
I'appareil dans I'eau.

+ Vous pouvez laver le panier & friture normalement &
I'eau savonneuse.

Boitier

Nettoyez le boitier aprés I'utilisation a I'aide d’'un chiffon
|égérement humide.

Remplacement du filtre de vapeurs d’odeurs et de
graisse

Vous pouvez remplacer le filtre du couvercle.

+ Retirez le couvercle de la friteuse et retournez-le. Vous
voyez le filtre sur la face inférieure.

+  Remplacez le filtre usagé (face sombre vers le haut).

+ Remettez en place le couvercle sur le filtre, retournez le
couvercle de la friteuse et remettez en place les 6 vis.

1 REMARQUE :

Une fois ces filtres épuisés, il est possible d’adapter des
filtres universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres pour
hottes aspirantes.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas.
Solution :

+  Vérifiez le branchement au secteur.
+  Verifiez le réglage du thermostat.

Autres causes possibles :

Votre appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité. Il
évite la mise en marche intempestive du chauffage.

Solution :

Contrdlez le bon positionnement de I'élément de com-
mande.

Protection contre la surchauffe

+  Sivous mettez votre appareil en marche par erreur alors
qu'il ne contient ni huile ni matiére grasse, la sécurité
anti-surchauffe est automatiquement activée. L'appareil
n'est alors plus prét au fonctionnement. Déconnectez la
fiche de la prise.

+ Nactionnez le bouton poussoir « RESTART », sur
la face arriere de I'élément de commande, qu’apres
refroidissement complet de I'appareil pour réutiliser la
friteuse.

Caractéristiques techniques

MOGEIE : oo FR 3587
Alimentation électrique .
CONSOMMALION & ..o 2000 W

Classe de SECUME ... |
Quantité de remplissage : ......c..cccovvrevnnee 3 litres maximum
Poids net : ...............

Sous réserve de modifications techniques

Attestation de conformité

La société Clatronic International GmbH déclare par la
présente que l'appareil FR 3587 est en conformité avec
les exigences actuelles applicables des directives euro-
péennes concernant la compatibilité électromagnétique
(2004/108/CE) et la basse tension (2006/95/CE).
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Signification du symbole « Elimination »

Protégez notre environnement, ne jetez pas les appareils
électriques avec les déchets ménagers.

Utilisez les points de collecte prévus pour les appareils
électriques pour mettre au rebut les appareils électriques
que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les effets potentiels sur I'envi-
ronnement et sur la santé liés a une élimination inadéquate.

Vous apportez alors votre contribution au recyclage et a
d'autres formes d'utilisation des équipements électriques
et électroniques.

Pour obtenir des informations sur les points de collecte des
appareils, veuillez contacter votre commune ou les collecti-
vités locales.
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